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CONFERENCES & DE

Vendredi 7 novembre

v

10 h 00 a 12 h 00 (espace conférence Hall C)

Piece de théatre « Made in Colombia »

Le théme de cette représentation porte sur I’agriculture familiale en Amérique latine et son ana-
logie en France. Suivie d'un débat sur le theme : la rencontre entre deux mondes paysans de
deux continents différents.

Spectacle adapté aux éleves de lycées, aux étudiants et adultes / entrée libre.

v

13 h 30 a 15 h 00 (espace conférence Hall C)
L’agro écologie, animée par un chercheur de I'INRA et illustrée par les activités de fermes et
lycées agricoles, DRAAF.

v

14 h 00 a 16 h 00 (espace mezzanine Galerie)
L’innovation technologique en agroalimentaire, exposé dans le cadre du concours “innov” des
BTSA STA organisé avec FABELOR et AGRIA, DRAAF.

v

17 h 00 a 19 h 00 (espace mezzanine Galerie)
Conférence destinée aux Jeunes Agriculteurs de Moselle qui rencontrent leurs homologues de
Sarre. Partage d’expériences.

v

18 h 00 a 20 h 00 (espace conférence Hall C)

Conférence de Metz Métropole : Les nouvelles formes d’agriculture : production locale sur
d’anciennes friches.

Participation de : M. Christian MOREL, journaliste, animateur de la conférence ® Présentation d’un démons-
trateur d’agriculture urbaine : Les Fermes en Villes par Alexis LEFEVBRE, Association le Vivant et la Ville ®
M. Antoine HENRION, Président de la chambre d’agriculture de la Moselle ® M. GARNIER, Administrateur
de Terres de Liens Lorraine ® M. Julien CHARPENTIER, Président des Jeunes agriculteurs de Moselle ® Mme
Marie-Claire ROCH, la ruche qui dit oui.

Un buffet sera servi a 'issue de la Conférence.

Samedi 8 novembre

» Apres-midi (espace conférence Hall C)
Accord mets/vins AOC de Moselle. Conseil Général de la Moselle.



PROGRAMME DES ANI

ELEVAGE BOVIN

Jeudi 06 Novembre 2014

»09h00a11h00:
» 10h 00 a 12 h 00
»12h003a13h00:
»13h003218h 00:
» 18h 00:
» 19h 00:

Concours de Pointage organisé par les JA et lycées agricoles.

: Concours des races Blonde d’Aquitaine et Rouge des Prés.

Vente aux enchéres d’animaux de Boucherie.

Concours de la race Limousine.

Vente aux enchéres Limousines.

Remise des Prix races Limousine et Blonde d’Aquitaine.

Vendredi 07 Novembre 2014

» 09h00a13h30:
»14h00a18h30:
»19h00a19h30:
» 20h 00:

Concours de la race Charolaise.

Concours National Rouge des Prés.

Manipulation de bovins.

Remise des Prix races Charolaise et Rouge des Prés.

Samedi 08 Novembre 2014

» 09h00a15h00:
»15h00a17h 30:

ELEVAGE OVIN

Sur les 3 jours :

» Présentation d’une Bergerie.

» Ovins en présentation.

» Démonstrations de tonte et de chien de troupeau.
» Jeu concours grand public.

Jeudi 6 Novembre
»13h 00416 h 00 :

Vendredi 7 Novembre

» 09h003a12h00:
» 14h /17h/20h:
» En continu :

Samedi 8 novembre

» 09h 30a15h 00:
» 15h /17h:
» En continu :

Concours de la race Prim’Holstein.

Remise des Prix race Prim’Holstein.

Trophées divers aux champions de toutes races.
Défilé des animaux primés.

Initiation aux Ovinpiades.

Initiation aux Ovinpiades.
Démonstrations de chien de troupeau.
Agneau Presto.

Dégustation de viande d’agneau.

Vente aux encheres de 200 béliers.
Démonstrations de chien de troupeau.
Agneau Presto.

Dégustation de viande d’agneau.




PROGRAMME DES ANI

AUTRES ANIMVIATIONS

» Présentation de pres de 500 bovins issus de 8 races différentes.
Concours, démonstrations et ventes aux encheéres.

HALL B / GALERIE

» Chevaux en présentation.

» Balades a cheval pour les enfants.

» Présentations d’animaux de races locales typiques du Grand Est.

» Un espace dédié aux graines et aux plantes sur ’Espace du GNIS : Une équipe d’animateurs
organisera des ateliers pédagogiques pour les enfants et ludiques pour les adultes autour du theme
des semences.

Vendredi 7 sur le stand de Metz Métropole

» 17 h 00 a 19 h 00 : Dégustation de biere avec Jean-Simon Renaud, brasseur artisanal a Jury
(Bieres de Metz).

Samedi 8 sur le stand de Metz Métropole

» 11 h 00 a 13 h 00 : Dégustation de biére avec Jean-Simon Renaud, brasseur artisanal a Jury
(Bieres de Metz).

» 14 h 00 a 18 h 00 : Dégustation de gaufres avec M. et Mme Bauqué, producteurs de petits fruits.

» 14 00 a 18 h 00 : Présence de I'association de Protection des Animaux de la Ferme pour
apprendre a déchiffrer la qualité des oeufs.

Marché du Terroir sur 3 jours. Animations Gourmandes le samedi 8.

Espace Apiculture : découverte du monde des abeilles, atelier cire pour enfants le samedi 8.

En continu sur 3 jours : projection du film Les Abeilles.

Espace arboriculture et distillation

Espace aviculture : découverte des animaux de basse-cour avec séances de démonstration des juges.
Piéce de théatre « Made in Colombia », le vendredi 7 de 10h a 12h (espace conférences)

La rencontre entre deux mondes de paysans de deux continents différents (pour lycéens,
étudiants, grand public adulte).

Accord mets/vins AOC de Moselle. Conseil Général de la Moselle (espace conférences).

v v

v

v

v



Samedi 8 novembre 2014 de 8h & 18h
La Chambre d’Agriculture de la Moselle organise,
en partenariat avec Metz Métropole Développement,

Animations GOURMANDES

A l'occasion du Salon AGRIMAX, le grand public est convié & (re)découvrir les produits d’agriculteurs locaux.

Les produits de la ferme & déguster sur place ou & emporter : fruits et [égumes, charcuteries fermiéres, volailles, viandes

bovines, fromages fermiers, miels et produits de la ruche, jus de fruits, glaces, ...

Entre deux présentations ou concours d'animaux, venez profiter de I'espace dédié & la restauration, pour consommer
vos produits favoris sur place, en famille ou entre amis dans une ambiance convividle !

; CHARCUTERIE & ASSIETTES FERMIERES CONFITURES, GELEES & SIROPS
Méngeons BREIT Joseph - EARL DES HORTENSIAS LOESCHER Valérie - DELICIEUX SORTILEGES
&E‘;&SC’-”O" 29 rue principale - 57480 MANDEREN 5 rue des mirabelles - 57000 METZ
0382837345 03 87 36 14 76 - delicieuxsortileges@voila.fr
s VINS AOC MOSELLE o FROMAGES AU LAIT DE VACHE
Mangeons Messieurs CABOZ, LEISEN & PETIT MG!_T!}g%g‘e” - LUKATSCHEWITSCH Frédérique
m105lan pOMAINE DU STROMBERG Me—re—py  FROMAGERIE DE LA ROSE
19/21 grand'rue - 57480 PETITE HETTANGE 2 bis route de Givrycourt - 57670 ALBESTROFF
03 87 38 26 05 - domaine.stromberg@orange. fr 03 87 01 93 56
lukatschewitsch.frederique@gmail.com
MIELS ET PRODUITS DE LA RUCHE www.lemarchedeperrette. fr

Méngcmis CADET Antoine, LEG Florent & Géraldine

=™ RUCHER DES TROIS FRONTIERES P MIELS ET PRODUITS DE LA RUCHE
106 route de Belmach - 57480 APACH Mangeons, - MAIRE Philippe - LES RUCHERS DE LA REINE
03 82 83 22 51 - anfoine.cadet@rucher3frontieres.eu M===mx 34 rve de la Reine - 57640 VIGY
www.rucher3frontieres.eu 03 87 77 09 47 - annemaire@voila.fr

V- LIQUEURS & EAUX DE VIE = VIANDE BOVINE
Mérgeons  DEMANGE Mélanie - DISTILLERIE MAUCOURT Mangeons ROCH Marie Claire - EARL DE ’ALBE

= Prmosellan .

M=z 2 rue des vignerons - 57420 VEZON M==mx 28 rue de |'Albe - 57430 LE VAL DE GUEBLANGE
03 87 52 80 72 - contact@distilleriemaucourt.fr 03 87 01 25 87 - earldelalbe@gmail.com
www.distilleriemaucourt.fr www.earldelalbe.sitview.fr

FROMAGES AU LAIT DE CHEVRE FRUITS & LEGUMES

f%m l])lSJVAL Zhﬂ;ppe - ggsBégg/iﬁgéMom f%afu Tsl;l.QEAAgEI';IETL;IRiEceni - CUEILLETTE DE PELTRE
- rue du Puits -
06 12 64 99 22 - duvalsa@wanadoo. fr 03 8737 07 39
. contact@cueillettedepelire. fr
4 HUILES, GRAINES & LEGUMES SECS www.cueillettedepeltre.fr
Méngeons GUILLAUME Nicole - FERME BEL AIR )
- 9 rue de Sarrelouis - 57340 LANDROFF SAVONS AU LAIT D’ANESSE
03 87 86 15 65 - contact@fermebelair.fr VAN HAAREN Robin - MOSELL'ANE
www.fermebelair.fr Ferme de Haussonville - 57830 FOULCREY
06 23 16 14 14 - contact@mosell-ane.com
/ GLACES DE LA FERME www.soins-ait-anesse.com
Mangeon

1 elian HORY Estelle - EARL DE CHAMPELLE
MM 75 rue principale - 57580 VITTONCOURT
03 87 64 80 44 - champelle.earl@orange. fr
www.lesglacesdevittoncourt.com
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